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Vorratsschutz

Vorratsschutz dient dazu, die Qualitat und die Sicherheit unverarbei-
teter wie verarbeiteter Ernteerzeugnisse (iber alle Produktions-, Ver-
arbeitungs- und Vertriebsstufen bis hin zum Verzehr durch den Men-
schen oder zur Verwendung als Tierfutter zu erhalten.

Zu den wichtigsten vorratsschadigenden Organismen zéhlen Insek-
ten und Milben, die durch massenhafte Vermehrung zu starkem Qua-
litdtsverlust der befallenen Produkte beitragen. Ihr Stoffwechsel
(Veratmung von Starke zu Kohlendioxid und Wasser) erhoht die Tem-
peratur und den Wassergehalt der befallenen Waren und zieht indi-
rekt Schimmelpilzwachstum und die Bildung von Mykotoxinen
(= Pilzgiften) nach sich. Ware, die mit lebenden oder auch abgestor-
benen Insekten und Milben kontaminiert ist, ist nicht mehr handels-
fahig. Neben den GliederfiiBern (Arthropoden) kdnnen auch Nage-
tiere und Vogel Vorrdte befallen. Von ihren Ausscheidungen sowie
den Haaren und Federn gehen neben QualitatseinbuBen auch kon-
krete gesundheitliche Gefahren aus, sodass es haufiger zu umfang-
reichen Regressforderungen und Riickholaktionen kommt, die auch
den guten Ruf der betroffenen Firmen schadigen kénnen.

Das Institut fir Vorratsschutz der Biologischen Bundesanstalt fiir
Land- und Forstwirtschaft (BBA) erforscht unter anderem neue Mdg-
lichkeiten der Prophylaxe und Bekdmpfung, optimiert bestehende
Verfahren und liefert wissenschaftliche Grundlagen fir den gesetz-
lichen Regelungsbedarf. Leitbild beim Umgang mit Vorratsschad-
lingen ist heutzutage der Integrierte Vorratsschutz — eine Kombinati-
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Vorrate in Lagern bieten haufig ein ge-
fundenes Fressen fur Schaderreger aller Art:
Kaferlarven im Reis, Dérrobstmotten in NUs-
sen oder Schimmelpilze in Getreide kénnen

auch urspriinglich hochwertige Ernte-
produkte und Lebensmittel verderben und
unbrauchbar machen. Forschung und Gesetz-
geber sind gleichermaBen bemht, Schaden

durch Vorratsschadlinge in Grenzen zu halten.

on von Verfahren, bei denen unter vorrangiger Berlicksichtigung
physikalischer, biologischer, lagertechnologischer sowie verpa-
ckungsschitzender und hygienischer MaBnahmen die Anwendung
chemischer Pflanzenschutzmittel auf das notwendige MaB be-
schrankt wird. Auch hier gilt: Vorbeugen ist besser als Heilen (hier:
Bekampfen der Schadlinge). Daher wird einer regelmaBigen Uber-
wachung (Monitoring) und der Friiherkennung der Schadtiere groBe
Bedeutung beigemessen. Wenn ein Befall friihzeitig erkannt oder
verhindert werden kann, lassen sich BekdmpfungsmaBnahmen auf
ein Minimum reduzieren.
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Getreide mit massivem Kérhkéferbéfall
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G. Kroos, BBA

Monitoring

Mit Hilfe von Fallen lasst sich ein Uberblick tiber das Auftreten von
Schadinsekten gewinnen. Im Vorratsschutz gelten Klebefallen mit
artspezifischem Pheromonkéder seit vielen Jahren zum Standard der
Intergrierten Vorgehensweise. Diese Fallentechnik bildet als erster
Schritt die Grundlage fiir die Entwicklung problembezogener Vor-
ratsschutzmaBnahmen. Auch im Vorratsschutz werden die Elemente
von HACCP (Hazard Analysis of Critical Control Points) bericksich-
tigt, in dem fiir jeden Arbeitsschritt und jeden wichtigen Lagerungs-
ort ein Inspektionsprogramm und Verfahrensschritte entwickelt wer-
den, um Schadlingsbefall sehr friihzeitig zu erkennen und ihm gege-
benenfalls wirksam zu begegnen.

BekampfungsmafBnahmen

Werden trotz des Monitorings BekdmpfungsmaBnahmen notwen-
dig, so stehen am Markt nicht nur chemische Pflanzenschutzmittel
zur Verfligung. Gegen Ziinslermotten und Riisselkafer, die in lagern-
dem Getreide bedeutende Schaden hervorrufen konnen, konnen
zum Beispiel parasitische Schlupfwespen (Trichogramma evanes-
cens) eingesetzt werden. Das Institut fir Vorratsschutz war an der

Laborversuch zur
biologischen
Bekampfung des
GroBen Kornbohrers
(Prostephanus trun-
catus) in Mais:

Links mit, rechts
ohne natdrliche
Gegenspieler.

Entwicklung dieser Methode bis zur Praxisreife maBgeblich beteiligt.
Der Einsatz von Hitze als physikalisches Verfahren ist gleichfalls
marktreif entwickelt, wie auch fiir besonders hochwertige Produkte
die etwas teurere Anwendung von Kélte. Kleine Mhlen und Lebens-
mittelbetriebe werden bei baulicher Eignung bevorzugt mit erhitzter,
bzw. stark erwdrmter Luft (ca. 55 °C) Luft entwest. Stickstoffgekiihl-
te Forderschnecken eignen sich zur Insektenbekédmpfung in Musli
und anderen schiittfahigen Giitern.

Nach wie vor sind aber chemische Substanzen das Standbein des wirk-
samen Vorratsschutzes, insbesondere wenn man an die durchgreifende
Entwesung groBer Mengen geschiitteter Emtegiiter wie Getreide,
Raps, Kakao oder fetthaltige Samenkerne denkt. Neben den Kontaktin-
sektiziden (so genannt, weil die Schadlinge in direkten Kontakt mit ih-

Abb. 2: Gesetzliche Regelungen fiir gelagerte Pflanzen und pflanzliche Produkte

Regelungen im Vorratschutz fiir pflanzliche Erzeugnisse
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Kornkéfer an Makaroni

nen kommen mssen), sind hier als zugelassene Mittel inerte Gase
(Stickstoff und Kohlenstoffdioxid) und toxische Gase (z.B. Phosphor-
wasserstoff und Sulfuryldifluorid) zu nennen. Der Einsatz toxischer
Gase ist inzwischen sehr prazise und restriktiv geregelt, um mdgliche
Unfalle — auch durch Fehlgebrauch — mdglichst auszuschlieBen. Die
neue Technische Regel fir Gefahrstoffe (Begasungen) Nr. 512 wurde
kiirzlich unter Mitarbeit des BBA-Instituts fiir Vorratsschutz tiberarbei-
tet und vom zustandigen Ausschuss des Arbeitsministeriums geneh-
migt. Sie wird demndchst publiziert werden.

Haufig sind Lager- und Produktionsrdume, aber auch Ernte- und Verar-
beitungsmaschinen aus Sicht des Vorratsschutzes nur unzureichend
konstruiert und wegen ihrer schlechten Zuganglichkeit schwierig zu
reinigen. Wegen des groBen Zeitaufwandes erfolgt die erforderliche
griindliche Reinigung deshalb haufig nur unvollstandig und es verblei-
ben lebende Schadlinge. Das Institut weist regelmaBig bei Beratungen
auf solche Mangel hin. Die Expertise des Instituts wird auch fir die ge-
setzlichen Aufgaben im Zulassungsverfahren von Vorratsschutzmitteln
bendtigt (Bewertung der Wirksamkeit und Vergleich mit nichtchemi-
schen alternativen Verfahren).

Neue gesetzliche Vorschriften

In den letzten Jahren sind auf nationaler wie auf europaischer Ebene

neue Richtlinien und Gesetze zur Lebensmittelsicherheit formuliert

worden, die vom Hersteller pflanzlicher Produkte und insbesondere

auch vom Lageristen ein besonders hohes MaB an qualitatserhalten-

den Arbeitsschritten bzw. qualitatserhaltender Prozessfiihrung ver-

langen:

B Gesetz zur Neuordnung des Lebens- und Futtermittelrechts,

® Verordnung (EG) Nr. 178/2002 (iber Lebensmittelrecht und
-sicherheit,

B Verordnung (EG) Nr. 852/2004 (iber Lebensmittelhygiene,

= Verordnung (EG) Nr. 396/2005 (iber Hochstwerte fiir Pestizid-
riickstdnde in Erzeugnissen pflanzlichen und tierischen Ur-
sprungs.

Diese Regelungen fordern inshesondere MaBnahmen zur Lebensmit-

telsicherheit (Uberwachungsverfahren) unter besonderer Beriick-
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sichtigung von Verbraucherschutzaspekten, Systeme zur Rickver-
folgbarkeit bis zur Primarproduktion sowie Verfahren und Kontroll-
mechanismen zur Einfihrung und Beachtung von HygienemaBnah-
men.

Diese neuen, weitreichenden Bestimmungen werden in naher Zu-
kunft das Gesicht der Lagerhaltung von Vorréten bzw. des gesamten
Vorratsschutzes deutlich verdndern: Fiir den Vorratsschutz im kon-
ventionellen wie auch im 6kologischen Landbau bedeutet dies, dass
Anforderungen sowohl der Lebensmittelsicherheit als auch -hygiene
zu beachten sind, insbesondere sofern die Pflanzenerzeugnisse fir
den menschlichen Verzehr vorgesehen sind beziehungsweise an
Nutztiere verfittert werden, die der Lebensmittelgewinnung dienen.
Fiir die Bekampfung vorratsschadigender Organismen von der Ern-
te bis zur Mihle — also fir den gesamten Zeitraum zwischen Ernte
und Verarbeitung — gilt das Pflanzenschutzgesetz, so dass grund-
satzlich Pflanzenschutzmittel fir die Bekdmpfung von Vorratsschad-
lingen in unverarbeiteten oder nur einfach verarbeiteten Pflanzener-
zeugnissen verwendet werden. Fiir Lebensmittel werden dagegen
Biozidprodukte eingesetzt, die nach dem Biozidgesetz zugelassen
werden, in einigen Fallen sogar identisch mit den Pflanzenschutz-
mitteln sind.

Die Konsequenzen dieser neuen Regelwerke sind der Praxis teilwei-
se noch recht fremd und in ihrer Tragweite noch nicht voll erfasst.
Wenn man sich vor Augen fiihrt, dass — hygienisch gesehen — ein
bauerlicher Getreidespeicher bereits den Anspriichen an ein Lebens-
mittellager genligen muss, ist nachvollziehbar, dass die Lagerbedin-
gungen und die baulichen Gegebenheiten von Vorratslagern noch
stark anpassungsbedrftig sind.

Derzeit fir den Vorratsschutz zugelassene chemische Pflanzen-
schutzmittel sind in dem aktuellen Mittelverzeichnis des BVL (Bun-
desamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit) gelistet.
Die Auswahl an chemischen Stoffen ist bemerkenswert klein und
wird in den kommenden Jahren wahrscheinlich fir den Vorratsschutz
eher noch geringer, weil einerseits das Zulassungsverfahren selbst
sehr aufwandig und kostentréchtig ist und andererseits die Riick-
erlése bei den einzelnen relativ kleinen Anwendungsgebieten ver-
gleichsweise gering sind. Daher werden die Firmen sehr genau ab-
wagen, ob es wirtschaftlich ist, eine Zulassung zu beantragen.

Vorratsschutz ist Verbraucherschutz

Schadorganismen kénnen die Qualitat nachhaltig negativ beeinflus-
sen sowie Pflanzenerzeugnisse und Waren vollstandig verderben.
Durch geeignete VorratsschutzmaBnahmen ldsst sich das Risiko je-
doch auf ein vertretbares MaB reduzieren. Der Vorratsschutz ist somit
Teil des praventiven gesundheitlichen Verbraucherschutzes, der die
Gesamtheit der Lebensmittelherstellungskette von der Primarpro-
duktion bis zum Verzehr betrachtet. |
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